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¡FORMANDO LÍDERES!

Conoce los 7 Programas
de Estudios de CEPEA

Tlf.  743 - 7900 / Anexo 112
Av. Brasil 1360 - Pueblo Libre

936 104 696

www.cepea.edu.pe

Inicio de clases:

Programa de
estudios:

Inversión

Datos del asesor:

Enfermería Técnica Gastronomía Hostelería y Restaurantes Guía Oficial de Turismo

Vacantes Limitadas

Gestión Administrativa Contabilidad Desarrollo de Sistemas

¡Empieza hoy
a ser parte del

futuro!

Servicios de Hostelería
y Restaurantes

Administración de

Tu potencial, no tiene límites



Malla Curricular
Empleabilidad Experiencias Formativas en Situaciones Reales de TrabajoEspecífico

Introducción a la administración de servicios
de alojamiento y turismo
Operaciones de recepción y reservas
en hotelería
Equipamiento y diseño hotelero
Etiqueta y protocolo
Housekeeping management
Técnicas de comunicación efectiva
Inglés I

Introducción a la seguridad alimentaria para el área
de pisos y servicios de room service
Técnicas de atención y venta al cliente en
el comedor
Sistemas de información para la gestión de
alojamiento
Control de calidad en el servicio de hospedaje
Reglamento hotelero e infraestructura hotelera
Metodologías para un aprendizaje eficaz
Taller de informática para la empleabilidad
* EFSRT
Inglés II

Herramientas para la administración de
empresas de alimentos y  bebidas
Ingeniería del menú
Limpieza, desinfección y sanitización de
equipos de cocina aplicando BPM 
Técnicas de cocina básica
Gestión de compras, recepción y
almacenamiento aplicando normas de BPM
Técnicas para la argumentación
Responsabilidad social
Inglés III

IA aplicada a la gestión hotelera
Cadena de suministros
Costos y presupuestos aplicados a la
hotelería y gastronomía
Objetivos de desarrollo sostenible (ODS)
aplicados al turismo
Taller de cocina para servicios de
concesiones y catering 
Emprendimiento
* EFSRT
Inglés VI
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E-Commerce y Mobile Marketing
Estadística general aplicada a la hotelería y
gastronomía
Contabilidad aplicada a la hotelería y restaurantes
Seguridad e higiene alimentaria con aplicaciones
de los sistemas  POES y HACCP
Recursos humanos en hotelería
Gestión de la innovación
Inglés V

Reglamentos y normas para categorización
de restaurantes 
Técnicas de administración y manejo de bar 
Gestión de compras
Operaciones en alimentos y bebidas
Organización en atenciones para eventos
y congresos
Estrategias de negociación
* EFSRT
Inglés IV

Al finalizar los 6 semestres del programa
de estudios obtendrás:

Grado de Bachiller Técnico
Título de profesional técnico

¿Por  qué
CEPEA?

47 años de experiencia

Instituto licenciado por MINEDU

Grado de Bachiller Técnico

Certificados modulares

Alta empleabilidad

Modelo de excelencia

Certificados Modulares

Certificados Progresivos

Gestión en servicios 
de alimentos y 
bebidas
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Gestión de la cadena de 
suministros, recursos financieros 
y comerciales en negocios de 
hospitalidad y restaurantes
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Gestión en negocios 
de alojamiento

01
Módulo

AÑOS Formando Profesionales Líderes

Especialista y Operador de Sistemas y Reservas en Hoteles y Restaurantes

Administrador Logístico y de Almacén en Hostelería

Especialista en Negociación y Ventas en Hostelería

Administrador de Empresas Hoteleras

Organizador y Productor de Eventos

Administrador en Alimentos y Bebidas


